Développement de prototypes

DEVELOPPEMENT DE PROTOTYPES

Création de nouveaux produits, de recettes et de menus par des experts

® Valorisation d'un ingrédient, d'un ustensile ou d'un équipement
® Réalisation de sessions de créativité culinaire centrées sur une problématique avec le respect de votre cahier
des charges (prix cibles de restauration, contraintes opérationnelles et/ou nutritionnelles...)
Evaluation des prototypes par des professionnels et/ou des consommateurs

Pour aller plus loin :

Nous pouvons proposer une offre compléete en sollicitant dans le projet notre centre de formation continue de I'Institut
Paul Bocuse : Perfectionnement Cuisine

Exemples de projet

Solutions de conservation Technologie de cuisson
SECTEUR AGRONOMIQUE EQUIPEMENT ALIMENTAIRES

+ Comparaison de prototypes par un expert de I'Institut
Paul Bocuse lors de sessions de mise en situation de ces

* Deéveloppement de solutions pertinentes n’altérant pas equipements culinaires
le profil organoleptique de ce produit * Identification des performances, des forces et des
faiblesses de chacun des prototypes et propositions
d’ameliorations

* Accompagnement sur plusieurs sessions d’amélioration
des prototypes

A laune

14 et 15 septembre 2023 : 3¢é édition du Symposium Altered Taste
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http://formationcontinue.institutpaulbocuse.com/fr/perfectionnement-cuisine/perfectionnement-cuisine-7034.kjsp?RH=1486387201342
http://www.facebook.com/share.php?u=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Fdeveloppement-de-prototypes-9917.kjsp%3FRH%3DRECH-FR
http://twitter.com/share?url=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Fdeveloppement-de-prototypes-9917.kjsp%3FRH%3DRECH-FR
https://plus.google.com/share?url=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Fdeveloppement-de-prototypes-9917.kjsp%3FRH%3DRECH-FR
http://recherche.institutpaulbocuse.com/servlet/com.jsbsoft.jtf.core.SG?PROC=TRAITEMENT_ENVOI_AMI_FRONT&ACTION=ENVOYER&CODEPAGE=1532593970897&OBJET=pagelibre&TITRE_PAGE=D%C3%A9veloppement+de+prototypes&RH=RECH-FR
http://recherche.institutpaulbocuse.com/servlet/com.kportal.pdf.PDFServlet?URL=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Fdeveloppement-de-prototypes-9917.kjsp%3FRH%3DRECH-FR
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/actualites/14-et-15-septembre-2023-3e-edition-du-symposium-altered-taste-16706.kjsp?RH=RECH-FR

Institut Paul Bocuse

Chéateau du Vivier - Ecully - France
Tel: +33 (0)4 72 18 02 20

20, place Bellecour - Lyon - France
Tel: +33 (0)4 78 37 23 02

Contact

Raphaélle Mouillefarine
Partnerships Development
Envoyer un email

+33 (0)4 26 20 97 63

Carriere

> Chercheur en sciences de la nutrition et du comportement alimentaire

Appel a participation

Vous avez la possibilité de devenir « sujet d'expérience » en participant a des enquétes et/ou en
étant filmé pendant un repas.
> Contact

Offre d'emploi

> Enseignant - Chercheur

Offres de thése

> Thése de doctorat en Psychologie du développement cognitif
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http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/phd-recruitment-healthferm-social-science-3-_1683712153896-pdf?INLINE=FALSE
http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/offre-d-emploi-enseignant-chercheur-cdi_1530694714403-pdf?INLINE=FALSE
http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/these-de-doctorat-lead-ipbr-viatica-conceptual-development-in-the-food-domain_1529066049075-pdf?INLINE=FALSE

