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Extrait :
Il existe un réel intérét de l'industrie agroalimentaire a développer des produits pergus par les
consommateurs comme rafraichissants et Iégers. L'évaluation de la fraicheur percue lors de la
consommation d'un produit donné s'est faite jusqu'a présent principalement sur la base de questionnaires.
La légereté reste a explorer expérimentalement. Etant donné la difficulté a capturer ces expériences
perceptives et la complexité évidente des mécanismes qui les sous-tendent, cette approche a besoin d'étre
complétée par des mesures objectives. De plus, la plupart des études se sont focalisées sur les attentes des
consommateurs en termes de fraicheur et non sur leur expérience perceptive réelle, qui est pourtant moins
vulnérable aux sources de variabilité telles que l'apprentissage et les associations acquises entre couleur et
flaveur. L'objectif théorique du projet est d'explorer les facteurs sensoriels et cognitifs qui sous-tendent
I'expérience perceptive de fraicheur et de Iégéreté lors de la consommation de boissons alcoolisées.
L'objectif pratique est de tester les leviers sensoriels exploitant les mécanismes perceptifs afin de stimuler
efficacement la stratégie d'innovation du groupe Pernod-Ricard notamment & travers la formulation produit
et les mesures du comportement du buveur.

Directeur de thése :
Malika Auvray - Jérémie Lafraire

Ecole doctorale :
Ecole doctorale n°158, « Cerveau, Cognition, Comportement », Université Pierre et Marie Curie (Paris)

Partenaires :

® Centre de Recherche Pernod Ricard

A laune

14 et 15 septembre 2023 : 3¢ édition du Symposium Altered Taste

Institut Paul Bocuse

Chéteau du Vivier - Ecully - France
Tel: +33 (0)4 72 18 02 20

20, place Bellecour - Lyon - France
Tel: +33 (0)4 78 37 23 02

Contact
Page 1


http://www.facebook.com/share.php?u=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fcomite-recherche-innovation%2Fla-perception-multimodale-des-boissons-alcoolisees-le-cas-des-sensations-complexes-de-fraicheur-et-de-legerete--6218.kjsp%3FRH%3D1382449378848
http://twitter.com/share?url=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fcomite-recherche-innovation%2Fla-perception-multimodale-des-boissons-alcoolisees-le-cas-des-sensations-complexes-de-fraicheur-et-de-legerete--6218.kjsp%3FRH%3D1382449378848
https://plus.google.com/share?url=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fcomite-recherche-innovation%2Fla-perception-multimodale-des-boissons-alcoolisees-le-cas-des-sensations-complexes-de-fraicheur-et-de-legerete--6218.kjsp%3FRH%3D1382449378848
http://recherche.institutpaulbocuse.com/servlet/com.jsbsoft.jtf.core.SG?PROC=TRAITEMENT_ENVOI_AMI_FRONT&ACTION=ENVOYER&CODEPAGE=1452165393859&OBJET=thesepublication&TITRE_PAGE=La+perception+multimodale+des+boissons+alcoolis%C3%A9es+%3A+le+cas+des+sensations+complexes+de+fra%C3%AEcheur+et+de+l%C3%A9g%C3%A8ret%C3%A9.&RH=1382449378848
http://recherche.institutpaulbocuse.com/servlet/com.kportal.pdf.PDFServlet?URL=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fcomite-recherche-innovation%2Fla-perception-multimodale-des-boissons-alcoolisees-le-cas-des-sensations-complexes-de-fraicheur-et-de-legerete--6218.kjsp%3FRH%3D1382449378848
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/actualites/14-et-15-septembre-2023-3e-edition-du-symposium-altered-taste-16706.kjsp?RH=1382449378848

Raphaélle Mouillefarine
Partnerships Development

Envoyer un email
+33 (0)4 26 20 97 63

Carriere

> Chercheur en sciences de la nutrition et du comportement alimentaire

Portrait de doctorant

> Consulter la fiche
de Jérémy ROQUE

Page 2



http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/phd-recruitment-healthferm-social-science-3-_1683712153896-pdf?INLINE=FALSE
http://www.fondationpelisson.com/jeremy-roque--6217.kjsp?RH=1382449378848
http://www.fondationpelisson.com/jeremy-roque--6217.kjsp?RH=1382449378848
http://www.fondationpelisson.com/jeremy-roque--6217.kjsp?RH=1382449378848

