
ISPAR- Innovation & Science Pour l'Alimentation & la
Restauration

 est un programme pour accompagner tous lesISPAR - Innovation & Science Pour l'Alimentation et la Restauration
acteurs à concevoir une alimentation goûteuse, saine et durable, en exploitant les compétences et ressources
techniques de l'Institut Lyfe Research and Innovation Center anciennement Institut Paul Bocuse et de ses partenaires.

Le premier objectif d'ISPAR est de fédérer des partenaires publics et privés multi-sectoriels pour partager des
connaissances et participer à des projets collaboratifs.

Le second objectif d'ISPAR est de proposer une plateforme technique complète avec une offre de services à disposition
de tous les acteurs de la filière.

La Plateforme Technique ISPAR : des espaces à la pointe des
technologies et du numérique
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Comment rejoindre ISPAR?

Pour toute question ou demande, veuillez contacter , chargée deRaphaëlle Mouillefarine
développement partenariats:

raphaelle.mouillefarine@institutpaulbocuse.com
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http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/l-equipe/raphaelle-mouillefarine--14808.kjsp?RH=1604322280467


Soutenu par le programme PIA3 - Programme d'Investissements d'Avenir

     

A la une

14 et 15 septembre 2023 : 3è édition du Symposium Altered Taste

Institut Paul Bocuse

Château du Vivier - Ecully - France
Tel: +33 (0)4 72 18 02 20

20, place Bellecour - Lyon - France
Tel: +33 (0)4 78 37 23 02

Contact

Raphaëlle Mouillefarine
Partnerships Development
Envoyer un email
+33 (0)4 26 20 97 63

Carrière

> Chercheur en sciences de la nutrition et du comportement alimentaire
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http://www.facebook.com/share.php?u=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fispar%2Fispar-innovation-science-pour-l-alimentation-la-restauration-14952.kjsp%3FRH%3D1604322280467
http://twitter.com/share?url=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fispar%2Fispar-innovation-science-pour-l-alimentation-la-restauration-14952.kjsp%3FRH%3D1604322280467
https://plus.google.com/share?url=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fispar%2Fispar-innovation-science-pour-l-alimentation-la-restauration-14952.kjsp%3FRH%3D1604322280467
http://recherche.institutpaulbocuse.com/servlet/com.jsbsoft.jtf.core.SG?PROC=TRAITEMENT_ENVOI_AMI_FRONT&ACTION=ENVOYER&CODEPAGE=1603970327130&OBJET=pagelibre&TITRE_PAGE=ISPAR-+Innovation+%26+Science+Pour+l%27Alimentation+%26+la+Restauration&RH=1604322280467
http://recherche.institutpaulbocuse.com/servlet/com.kportal.pdf.PDFServlet?URL=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fispar%2Fispar-innovation-science-pour-l-alimentation-la-restauration-14952.kjsp%3FRH%3D1604322280467
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/actualites/14-et-15-septembre-2023-3e-edition-du-symposium-altered-taste-16706.kjsp?RH=1604322280467
http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/phd-recruitment-healthferm-social-science-3-_1683712153896-pdf?INLINE=FALSE


Appel à participation

PROJET SOMESTALIM
Nous recherchons des participants volontaires pour répondre à un questionnaire en ligne portant sur
la perception et les préférences alimentaires des patients atteints de cancer.Les connaissances
acquises nous permettront de formuler des recommandations pour améliorer la qualité de vie des
patients par l'alimentation !
> En savoir plus
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http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/etude-en-ligne-somestalim_1659447728765-pdf?INLINE=FALSE

