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MA THESE
Ma thèse porte sur les effets du contexte dans l'appréciation et le choix des consommateurs. Le contexte joue un rôle
important dans l'évaluation des produits alimentaires, c'est pourquoi des résultats obtenus dans des conditions contrôlés
( ) sont difficiles à généraliser vers des situations naturelles de consommation. L'objective de ma thèse estlaboratoire
d'étudier les réponses hédoniques de consommateurs à des variations du mode de préparation des aliments dans
différents contextes de consommation. D'une part l'objectif est comparer les effets du contexte sur la qualité perçue de
différents aliments variant selon leur mode de préparation, et d'autre part, développer ou améliorer des outils de
contextualisation des consommateurs lors de tests d'évaluation hédonique, en identifiant notamment les éléments clés
du contexte pour les catégories d'aliments étudiées.

Résumé de la thèse

RATTACHEMENTS

Société Scientifique d'Hygiène Alimentaire (SSHA)
Ecole Doctorale ABIES - AgroParisTech

MON PARCOURS

2016 - 2019 : Doctorante à AgroParisTech, Paris et au Centre de Recherche de l'Institut Paul Bocuse, Ecully.
Projet financé par la Société Française d'Hygiène Alimentaire (SSHA)
2013 - 2015 : Food Innovation and Product Design (Erasmus Mundus Master) - AgroParisTech, Paris, France -
Dublin Institute of Technology, Dublin, Irlande - Université Federico II, Naples, Italie
2012 : Licence Science et Technologie des Aliments - Université Complutense, Madrid, Espagne
2009 : Licence Nutrition Humaine et Diététique - Université Complutense, Madrid, Espagne

Informations complémentaires

MA THESE EN 5 MOTS CLEFS
Analyse sensorielle - Mesures hédoniques - Economie expérimentale et comportementale - Science de la
consommation - Variables de contexte

MES PUBLICATIONS
Articles
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A la une

14 et 15 septembre 2023 : 3è édition du Symposium Altered Taste

Institut Paul Bocuse

Château du Vivier - Ecully - France
Tel: +33 (0)4 72 18 02 20

20, place Bellecour - Lyon - France
Tel: +33 (0)4 78 37 23 02
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Raphaëlle Mouillefarine
Partnerships Development
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+33 (0)4 26 20 97 63

Carrière

> Chercheur en sciences de la nutrition et du comportement alimentaire
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