Perception et valorisation du cafée dans la restauration :
comment concevoir et mettre a disposition une offre a
forte valeur ajoutée ?
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Extrait :
L'objectif scientifique de cette thése est d'explorer la perception des produits dans la restauration, puis
d'identifier des leviers de valorisation de I'offre. Du point de vue opérationnel, il s'agira de proposer des
stratégies pour concevoir et mettre a disposition une offre a forte valeur ajoutée. Ces travaux de recherche
s'inscrivent dans le champ de I'économie expérimentale et comportementale, et de I'évaluation sensorielle.
Les méthodologies sont adaptées pour s'appliquer au contexte de la restauration.
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