
Programme doctoral
1. Objectifs
2. Activités
3. Formation Doctorale
4. Thèses en cours
5. Thèses soutenues

Produire, transmettre, valoriser des connaissances et savoir-faire originaux et contribuer à l'amélioration du bien-être
des populations, quels que soient l'âge et le contexte de repas ou d'accueil, en France et à l'international.

Objectifs
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1.  

2.  

3.  

 des futurs professionnels, compétents et ouverts au monde de demain, pour l'industrie, l'académie, lesFormer
institutions publiques.

 des projets scientifiques en réponse aux enjeux sociétaux présents et futurs, grâce à nos ressourcesMener
uniques.

, créer des nouvelles méthodes, des nouveaux produits, des nouveaux services.Innover

Nos activités

Alimentation et Restauration - Science & Innovation

Formation doctorale

Une formation par la recherche pluridisciplinaire appliquée aux questions de l'hôtellerie, de la
restauration et des arts culinaires

Les thèses sont animées par une triple motivation : pédagogique, scientifique et appliquée.

Les doctorants sont inscrits dans une école doctorale universitaire locale, nationale
ou internationale (en fonction du projet) et soutiennent une thèse dans une
discipline scientifique spécifique. La problématique de chaque thèse est issue
d'une question opérationnelle ou sociétale et le travail vise à faire progresser les
connaissances scientifiques mais également à envisager des applications
pratiques.
Les doctorants sont supervisés par un chercheur de l'Institut et un directeur
académique et bénéficient de l'expertise d'un comité de pilotage ad hoc composé
de chercheurs et de professionnels.
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Grâce à un solide programme d'actions de formation, tout au long des trois ans,
les doctorants suivent une formation à la recherche, à la gestion de projets et à la
communication scientifique. Dans une vision pluridisciplinaire, ils accèdent à la
maîtrise de différents concepts et à des techniques variées. Ils conduisent des
expérimentations à l'Institut Paul Bocuse ou mènent des études dans des
établissements partenaires (hôtels, restaurants scolaires, hôpitaux, maisons de
retraite).

Focus sur les thèses en cours

Recherche en Sciences Sociales

Maxence Blanchet, Pratiques et représentations vis-à-vis des aliments végétaux fermentés en Europe : des
, Umeå University, Suède - Armando Perez-Cueto, Umeåusages traditionnels aux innovations contemporaines

University / Maxime Michaud, Institut Lyfe Research and Innovation Center
Arnaud Lamy, Alimentation végétale et animale en restauration : tendance de consommation et adaptation du

, Unité mixte de recherche MOISA (Marchés, organisations,secteur aux enjeux de développement durable
institutions et stratégies d'acteurs) L'Institut Agro | Montpellier SupAgro, École doctorale EDEG (École Doctorale
d'Économie Gestion de Montpellier) / M. Sebbane, IPBR - Fondation Gilles et Gérard Pélisson

, Olga Mélique Dynamiques de circulation des savoirs alimentaires entre la science et la société à travers les
, Laboratoire ELICO Université Lyon 2, France Relance / M. Michaud, IPBRAssociations citoyennes

Maeva Piton, Appréhender les enjeux psychosociaux de l'exposition des parents aux food fake news : la place
, Pr Marie Préau, Université Lumière Lyon 2des croyances et de la littératie alimentaire

Recherche en Sciences Cognitives

Adoracion Guzmán García, L'influence de l'information et des normes sociales sur le comportement alimentaire
, Laboratoire Cognitions humaine et artificielle (CHArt, RNSR 200515259U) - Ecole Doctorale 472,des étudiants

Paris Sciences et Lettres - École Pratique des Hautes Études / Jérémie Lafraire, Institut Lyfe Research &
Innovation Center
Laura Gagliardi, ,Les facteurs cognitifs et les implications cognitifs du dégoût moral dans le domaine alimentaire
Culinary Mind, L'esprit humain et ses explications, Programme doctoral, A. Borghini, Université de Milan -
Département de Philosophie / J. Lafraire, IPBR

Clara Lakritz, Contrôler son alimentation : étude des représentations alimentaires chez les sujets orthorexiques
, Laboratoire Parcours de Santéou souffrant de troubles du comportement alimentaire en France et au Canada

Systémique EA 4129 - Ecole Doctorale EDISS, Université Claude Bernard Lyon 1/ J. Lafraire, IPBR

Matteo Gandolini, Green Minds : L'influence des connaissances alimentaires sur l'attractivité des aliments
, Culinary Mind, Programme national pour l'alimentationd'origine végétale chez les enfants de 3 à 6 ans

Territoires en Action, A. Borghini, Université de Milan - Département de Philosophie / J. Lafraire, IPBR

Sabina Boulkour, Les bases conceptuelles et cognitives de la néophobie alimentaire chez les enfants de 3 à 6
, Prof. Jean-Pierre Thibaut, Université de Bourgogne / Dr. Jérémie Lafraire, Centre de Recherche Institut Paulans

Bocuse / EPHECHArt

Recherche en Nutrition & Comportement alimentaire

Nina Ritsch, ,Evolution du comportement alimentaire chez les patients ayant bénéficié d'une chirurgie bariatrique
Université Lyon 1, Centre de Recherche en Nutrition Humaine - Rhône-Alpes, Laboratoire CarMeN, Centre de
Recherche de l'Institut Paul Bocuse / Dr. Julie-Anne Nazare - Dr. Anestis Dougkas
Reisya Rizki Riantiningtyas, La somesthésie chez les patients cancéreux : variabilité et influence sur l'expérience

, Université Lyon 1, Centre de recherche de l'Institut Paul Bocuse, Université de Copenhague / Dr.alimentaire
Florence Carrouel- Dr. Anestis Dougkas - Prof. Wender Bredie - Danone Nutricia Research
Sarah Domingie, Approche multi-critère et multi-acteur pour mieux concevoir des produits alimentaires adaptés à

, AgroParistech, Université Paris-Saclay, Centre de Recherchela physiologie et aux attentes des jeunes séniors
de l'Institut Paul Bocuse / Dr. Anne Saint-Eve - Dr. Agnès Giboreau - Dr. Audrey Cosson
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http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/pratiques-et-representations-vis-a-vis-des-aliments-vegetaux-fermentes-en-europe-des-usages-traditionnels-aux-innovations-contemporaines-16976.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/pratiques-et-representations-vis-a-vis-des-aliments-vegetaux-fermentes-en-europe-des-usages-traditionnels-aux-innovations-contemporaines-16976.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/alimentation-vegetale-et-animale-en-restauration-tendance-de-consommation-et-adaptation-du-secteur-aux-enjeux-de-developpement-durable-14935.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/alimentation-vegetale-et-animale-en-restauration-tendance-de-consommation-et-adaptation-du-secteur-aux-enjeux-de-developpement-durable-14935.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/l-equipe/olga-bychkova-melique--6468.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/dynamiques-de-circulation-des-savoirs-alimentaires-entre-la-science-et-la-societe-a-travers-les-associations-citoyennes-16396.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/dynamiques-de-circulation-des-savoirs-alimentaires-entre-la-science-et-la-societe-a-travers-les-associations-citoyennes-16396.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/heredity-apprehender-les-enjeux-psychosociaux-de-l-exposition-des-parents-aux-food-fake-news-la-place-des-croyances-et-de-la-litteratie-alimentaire-16818.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/heredity-apprehender-les-enjeux-psychosociaux-de-l-exposition-des-parents-aux-food-fake-news-la-place-des-croyances-et-de-la-litteratie-alimentaire-16818.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/l-influence-des-facteurs-cognitifs-et-sociales-sur-les-comportements-alimentaire-des-etudiants-16861.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/l-influence-des-facteurs-cognitifs-et-sociales-sur-les-comportements-alimentaire-des-etudiants-16861.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/les-facteurs-cognitifs-et-les-implications-philosophiques-du-degout-moral-dans-le-domaine-de-l-alimentation-16859.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/controler-son-alimentation-etude-des-representations-alimentaires-chez-les-sujets-orthorexiques-ou-souffrant-de-troubles-du-comportement-alimentaire-en-france-et-au-canada-15104.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/controler-son-alimentation-etude-des-representations-alimentaires-chez-les-sujets-orthorexiques-ou-souffrant-de-troubles-du-comportement-alimentaire-en-france-et-au-canada-15104.kjsp?RH=1382449321812
http://research.institutpaulbocuse.com/en/doctoral-programme-/green-minds-knowledge-based-strategies-for-the-adoption-of-a-plant-based-diet-in-3-6-y-o-children-16038.kjsp?RH=1382449321812
http://research.institutpaulbocuse.com/en/doctoral-programme-/green-minds-knowledge-based-strategies-for-the-adoption-of-a-plant-based-diet-in-3-6-y-o-children-16038.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/les-bases-conceptuelles-et-cognitives-de-la-neophobie-alimentaire-chez-les-enfants-de-3-a-6-ans-16757.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/les-bases-conceptuelles-et-cognitives-de-la-neophobie-alimentaire-chez-les-enfants-de-3-a-6-ans-16757.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/evolution-du-comportement-alimentaire-chez-les-patients-ayant-beneficie-d-une-chirurgie-bariatrique-16911.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/la-somesthesie-chez-les-patients-cancereux-variabilite-et-influence-sur-l-experience-alimentaire--15145.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/la-somesthesie-chez-les-patients-cancereux-variabilite-et-influence-sur-l-experience-alimentaire--15145.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/approche-multi-critere-et-multi-acteur-pour-mieux-concevoir-des-produits-alimentaires-adaptes-a-la-physiologie-et-aux-attentes-des-jeunes-seniors-16492.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/approche-multi-critere-et-multi-acteur-pour-mieux-concevoir-des-produits-alimentaires-adaptes-a-la-physiologie-et-aux-attentes-des-jeunes-seniors-16492.kjsp?RH=1382449321812


Angelica Lippi, MYPREFMED : Préférences alimentaires chez les patients atteints de cancer pour le régime
, Centre Antoine Lacassagne, Elior, E. Monteleone & S. Spinelli, Université deméditerranéen

Florence-SensoryLab / A. Giboreau, IPBR
Caterina Franzon, Obstacles, facilitateurs et stratégies visant à changer la consommation de produits laitiers :

, J. Memery & K. Appleton, Université de Bournemouth / A. Dougkas, IPBRune perspective interculturelle

Focus sur les thèses soutenues

2022

 - Les marqueurs perceptuels et cognitifs de la naturalité des produits aromatisés: uneMorgane Dantec
perspective transculturelle, M. Bensafi, CRNL, Univ. Lyon 1 / J. Lafraire, IPBR, - Mane

Fairley Le Moal, Manger ensemble dans le cadre familial : études des impact du repas partagé sur les relations
, I. Mallon, Univ. Lumière Lyon 2 / M. Michaud, IPBR, Mars Foodfamiliales

Rafaël Villota, , C.Valorisation des produits de terroir alimentaires et du patrimoine des zones rurales équatoriens
Delfosse, Univ. Lumière Lyon 2 / M. Michaud, IPBR, Universidad San Fransisco de Quito 

2021

Damien Foinant, , J.P Thibaut, CNRS -Variété alimentaire et développement cognitif chez l'enfant de 4 à 6 ans
Université Bourgogne Franche-Comté / J. Lafraire, IPBR, Région Bourgogne Franche-Comté
Télécharger le livret «  », issu de la thèse de DamienMieux comprendre les rejets alimentaires des jeunes enfants
Foinant, de la collection « Alimentation et Bien-être » Institut Paul Bocuse & Apicil

Abigail Pickard, ,Les rejets alimentaires chez le jeune enfant (3-6 ans): origines et stratégies pour les surmonter
JP Thibaut, CNRS - Université Bourgogne Franche-Comté / J. Lafraire, IPBR, EU project Edulia (Nofima)

Erika Guyot, Baria Taste. Goût et chirurgie bariatrique : Exploration prospective de l'évolution du comportement
, E. Disse Université de Lyon / HCL, A.alimentaire chez les patients ayant bénéficié d'une chirurgie de l'obésité

Dougkas, IPBR - Apicil
 Prix Benjamin Delessert

Télécharger le livret «  », livret issu de la thèse d'Erika Guyot, de laChirurgie bariatrique et goûts, ce qui change
collection « Alimentation et Bien-être » Institut Paul Bocuse & Apicil

Marie Sigrist, Dynamiques alimentaires transnationales. Pratiques alimentaires des immigrés brésiliens en
, I. Bianquis, Univ.Tours, M. Michaud, IPBR, France et des immigrés français au Brésil Fondation G&G Pélisson

pour L'Institut Paul Bocuse, Institut Paul Bocuse Worldwide Alliance

2020

Camille Massey, , L. Saulais,Impact de la contrainte de temps sur le choix alimentaire en contexte professionnel
IPBR, GAEL / A. Giboreau, IPBR, Univ. Lyon1 - Apicil, Elior
Télécharger le livret «  », livret issu de la thèse de Camille Massey, deDéjeuner au travail, une question de temps
la collection « Alimentation et Bien-être » Institut Paul Bocuse & Apicil

Kenza Drareni, Goût et Cancer : Vers un prise en charge culinaire des troubles sensoriels et de la dénutrition liés
, M. Bensafi, CRNL, Univ. Lyon 1 / A. Giboreau, IPBR, Univ. Lyon1- Apicil, Elior aux chimiothérapies Prix de la

Fondation ARC et du Cancéropôle CLARA
Télécharger le livret «  », livret issu de la thèse de , de laLe plaisir de manger sous chimiothérapie Kenza Drareni
collection « Alimentation et Bien-être » Institut Paul Bocuse & Apicil
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http://research.institutpaulbocuse.com/en/doctoral-programme-/myprefmed-individual-food-preferences-for-the-mediterranean-diet-in-cancer-patients-16060.kjsp?RH=1382449321812
http://research.institutpaulbocuse.com/en/doctoral-programme-/myprefmed-individual-food-preferences-for-the-mediterranean-diet-in-cancer-patients-16060.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/obstacles-facilitateurs-et-strategies-visant-a-changer-la-consommation-de-produits-laitiers-une-perspective-interculturelle--16012.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/obstacles-facilitateurs-et-strategies-visant-a-changer-la-consommation-de-produits-laitiers-une-perspective-interculturelle--16012.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/l-equipe/morgane-dantec--13274.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/manger-en-famille-a-lyon-et-a-adelaide-france-australie-ethnographie-des-activites-alimentaires-quotidiennes-des-pratiques-commensales-et-des-interactions-familiales-a-la-maison--9110.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/manger-en-famille-a-lyon-et-a-adelaide-france-australie-ethnographie-des-activites-alimentaires-quotidiennes-des-pratiques-commensales-et-des-interactions-familiales-a-la-maison--9110.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/construction-des-politiques-des-indications-geographiques-en-equateur-d-une-politique-agricole-centree-sur-l-exportation-a-une-politique-centree-sur-la-qualite-10701.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/variete-alimentaire-et-developpement-cognitif-chez-l-enfant-de-4-a-6-ans-10951.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/livret-damien-foinant_1664193774080-pdf?INLINE=FALSE
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/les-rejets-alimentaires-chez-le-jeune-enfant-3-6-ans-origines-et-strategies-pour-les-surmonter--10926.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/gouts-et-chirurgie-bariatrique-exploration-prospective-de-l-evolution-du-comportement-alimentaire-chez-les-patients-ayant-beneficie-d-une-chirurgie-de-l-obesite-9174.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/gouts-et-chirurgie-bariatrique-exploration-prospective-de-l-evolution-du-comportement-alimentaire-chez-les-patients-ayant-beneficie-d-une-chirurgie-de-l-obesite-9174.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/livret-nutrition-n-7-chirurgie-bariatrique-erika-guyot_1658912291345-pdf?INLINE=FALSE
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/dynamiques-alimentaires-transnationales-pratiques-alimentaires-des-immigres-bresiliens-en-france-et-des-immigres-francais-au-bresil--11422.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/dynamiques-alimentaires-transnationales-pratiques-alimentaires-des-immigres-bresiliens-en-france-et-des-immigres-francais-au-bresil--11422.kjsp?RH=1382449321812
http://www.fondationpelisson.com/
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/impact-de-la-contrainte-de-temps-sur-le-choix-alimentaire-en-contexte-professionnel-9046.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/dejeunerautravail_1628153597311-pdf?INLINE=FALSE
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/gout-et-cancer-vers-un-prise-en-charge-culinaire-des-troubles-sensoriels-et-de-la-denutrition-lies-aux-chimiotherapies-9152.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/programme-doctoral/gout-et-cancer-vers-un-prise-en-charge-culinaire-des-troubles-sensoriels-et-de-la-denutrition-lies-aux-chimiotherapies-9152.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/apicil-le-plaisir-de-manger-sous-chimio_1604071530218-pdf?INLINE=FALSE
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/l-equipe/kenza-drareni--7487.kjsp?RH=1382449321812


2019

Adriana Galiñanes Plaza, , J. Delarue,Effets du contexte sur l'appréciation et les choix des consommateurs
AgroParisTech / L. Saulais, IPBR, GAEL - SSHA
Bourse ABIES Programme Mobilité Internationale
Sonia Bouima, La sociabilité alimentaire et culinaire des personnes âgées au prisme de l'action sociale: le cas

, S.Gojard, INRA-ALISS, AgroParisTech / M.Michaud,des repas partagés et des ateliers culinaires hors domicile
IPBR - AG2R La mondiale

2018

Anastasia Eschevins, Accords entre bières et mets, de la perception au jugement des consommateurs en
, C. Dacremont, CSGA, Univ. Dijon /A. Giboreau, IPBR, Univ. Lyon1 - Fonds Bailletsituation réelle de repas

Latour

Gaétan Talens, , B. Ruffieux,Evolution des services et du modèle économique de l'hôtellerie milieu de Gamme
INPG, Univ. Grenoble / Accor
Jérémy Roque, La perception multimodale des boissons alcoolisées : le cas des sensations complexes de

, M. Auvray, CNRS-ISIR, UPMC Paris VI /J. Lafraire, IPBR, Institut Nicod - Pernod Ricardfraîcheur et de légèreté

2017

Camille Rioux, Feeding the mind: the development of food categories and its association with food neophobia
, D. Picard, Aix-Marseille Univ. / J. Lafraire, IPBR, Institut Nicod Fondationand pickiness in young children

Carasso

2016

Sabine Rizzo-Ivanoff, ,Influence of the Difference between Expectation & Perception on Affective Judgment
Danone, Univ. Lyon 1, A. Giboreau
Laura Guérin, , CENS, ACCPPA,Manger ensemble. Mourir ensemble. Ethnographie du repas collectif en EHPAD
GL Events, EHESS (Dir. C. Fischler)

2015

Julie Boussoco, , Seb,Représentations alimentaires mises en jeu lors des choix dans la préparation culinaire
Univ. Paris 8 (Dir. I. Urdapilleta)
Virginie Pouyet, Médaille d'argent du Ministère de l'Agriculture - L'attractivité des aliments et consommation

, Orpea AgroParisTech (Dir. G. Cuvelier / A.alimentaire chez les personnes âgées selon leur statut cognitif
Giboreau)
Télécharger le livret «  », livret issu de la thèse de Virginie Pouyet,Grand âge, Alzheimer et maladies apparentées
de la collection « Alimentation et Bien-être » Institut Paul Bocuse & Apicil
Médaille d'argent du Ministère de l'Agriculture

2014
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http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/effets-du-contexte-sur-l-appreciation-et-les-choix-des-consommateurs--6494.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/les-sociabilites-alimentaires-des-personnes-retraitees-vivant-a-leur-domicile-en-france-le-cas-des-ateliers-culinaires-et-des-repas-partages-hors-domicile--6495.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/les-sociabilites-alimentaires-des-personnes-retraitees-vivant-a-leur-domicile-en-france-le-cas-des-ateliers-culinaires-et-des-repas-partages-hors-domicile--6495.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/les-accords-bieres-et-mets-de-la-perception-au-jugement-des-consommateurs-en-situation-reelle-de-repas--5686.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/les-accords-bieres-et-mets-de-la-perception-au-jugement-des-consommateurs-en-situation-reelle-de-repas--5686.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/evolution-des-services-et-du-modele-economique-de-l-hotellerie-milieu-de-gamme-5755.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/la-perception-multimodale-des-boissons-alcoolisees-le-cas-des-sensations-complexes-de-fraicheur-et-de-legerete--6218.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/la-perception-multimodale-des-boissons-alcoolisees-le-cas-des-sensations-complexes-de-fraicheur-et-de-legerete--6218.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/feeding-the-mind-the-development-of-food-categories-and-its-association-with-food-neophobia-and-pickiness-in-young-children-5873.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/feeding-the-mind-the-development-of-food-categories-and-its-association-with-food-neophobia-and-pickiness-in-young-children-5873.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/influence-of-the-difference-between-expectation-perception-on-affective-judgment-4533.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/manger-ensemble-mourir-ensemble-ethnographie-du-repas-collectif-en-ehpad-4521.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/comite-recherche-innovation/place-du-gout-dans-les-representations-alimentaires-mises-en-jeu-dans-les-choix-lors-de-la-preparation-culinaire-4758.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/l-equipe/l-attractivite-des-aliments-et-consommation-alimentaire-chez-les-personnes-agees-selon-leur-statut-cognitif-4757.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/l-equipe/l-attractivite-des-aliments-et-consommation-alimentaire-chez-les-personnes-agees-selon-leur-statut-cognitif-4757.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/medias/fichier/apicil-nutrition-interactif_1532331885766-pdf?INLINE=FALSE


Carole Jejou, Perception et valorisation du café dans la restauration : comment concevoir et mettre à disposition
, Malongo, Univ. Grenoble (Dir. B. Ruffieux)une offre à forte valeur ajoutée ?

2013

Giada Danesi, Les formes de commensalité chez des jeunes adultes dans trois pays (France, Allemagne,
, GL Events, EHESS /CNRS (Dir. C. Fischler)Espagne)

2012

Xavier Allirot, Prix Benjamin Delessert. Prix de Brides les bains - SAFRAN : Conséquences métaboliques et
, Fondation Nestlé Fr. HCL, Univ.comportementales de l'augmentation de la fréquence des prises alimentaires

Lyon 1 (Dir. M. Laville)
Prix Benjamin Delessert - Prix Brides les bains
Télécharger le livret , issu de la thèse de Xavier Allirot, de la"Snacking, Grignotage…un impact de poids"
collection "Alimentation & bien-être", Institut Paul Bocuse & Apicil. 
Pauline Fernandez, Prix de thèse SFAS - La perception des environnements lumineux de chambres d'hôtel :
Effets de l'éclairage, de l'usage et des caractéristiques individuelles sur le jugement d'appréciation en situation

, Accor, Schneider, Somfy, Phillips, ENTPE, Univ. Lyon 1 (Dir. M. Fontoynont / A. Giboreau)réelle
Prix de thèse SFAS Société Française d'Analyse Sensorielle 
Clémentine Hugol-Gential, Prix des jeunes chercheurs de la ville de Lyon - Les dimensions linguistiques et

, Accor. Univ. Lyon 2 (Dir. L.multimodales des interactions entre personnel de service et clients au restaurant
Mondada)
Prix des jeunes chercheurs de la ville de Lyon

2011

Philomène Bayet-Roberts, ,L'expérience de repas gastronomique : éléments mémorisés et familiarité client
Relais & Châteaux Univ. Lyon 3 (Dir. A. Roger)
David Morizet, , BonduelleLes facteurs sensoriels et cognitifs de choix de légumes par les enfants au restaurant
Univ. Lyon 1, Inra (Dir. A. Giboreau / P. Combris)
Télécharger le livret , issu de la thèse de David Morizet, de la collection"Des légumes et des enfants"
"Alimentation & bien-être", Institut Paul Bocuse & Apicil.

     

A la une

14 et 15 septembre 2023 : 3è édition du Symposium Altered Taste

Institut Paul Bocuse

Château du Vivier - Ecully - France
Tel: +33 (0)4 72 18 02 20

20, place Bellecour - Lyon - France
Tel: +33 (0)4 78 37 23 02

Contact

Raphaëlle Mouillefarine
Partnerships Development
Envoyer un email
+33 (0)4 26 20 97 63
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http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/l-equipe/l-experience-de-repas-gastronomique-elements-memorises-et-familiarite-client-4529.kjsp?RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/l-equipe/les-facteurs-sensoriels-et-cognitifs-de-choix-de-legumes-par-les-enfants-au-restaurant--4536.kjsp?RH=1382449321812
https://fr.calameo.com/read/005764368f79d9208fd5b
http://www.facebook.com/share.php?u=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fprogramme-doctoral%2Fprogramme-doctoral-3319.kjsp%3FRH%3D1382449321812
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http://recherche.institutpaulbocuse.com/servlet/com.jsbsoft.jtf.core.SG?PROC=TRAITEMENT_ENVOI_AMI_FRONT&ACTION=ENVOYER&CODEPAGE=49345402&OBJET=pagelibre&TITRE_PAGE=Programme+doctoral&RH=1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/servlet/com.kportal.pdf.PDFServlet?URL=http%3A%2F%2Frecherche.institutpaulbocuse.com%2Ffr%2Fprogramme-doctoral%2Fprogramme-doctoral-3319.kjsp%3FRH%3D1382449321812
http://recherche.institutpaulbocuse.com/fr/actualites/14-et-15-septembre-2023-3e-edition-du-symposium-altered-taste-16706.kjsp?RH=1382449321812


Carrière

> Chercheur en sciences de la nutrition et du comportement alimentaire

Appel à participation

PROJET SOMESTALIM
Nous recherchons des participants volontaires pour répondre à un questionnaire en ligne portant sur
la perception et les préférences alimentaires des patients atteints de cancer. 
Les connaissances acquises nous permettront de formuler des recommandations pour améliorer la
qualité de vie des patients par l'alimentation !
> En savoir plus
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